LE RETOUR DU CHASSEUR.

Histoire De Commencer

alade Landaise Feuilleté Aux C .\\. mpignons Frais
Salades Diverses, Tomate, Foie Gras, Filet . Des %‘\
De Canard Fumé, Gésier De Canard Entrée 17.90 Portion 26,90

, It]
Con d Huile D’QOlive Et Vinaigre a Port Gar ‘ E\} z Pilaf
Bals ique \ l
Portion 28,50 :

Terrine De Foie Gras Au Confit De Fig
it Fleure De Sel
Saladine, Toasts Et Beurre

En . 19.90 Portion 28.9C

Terrine De Gibie
*Cumberland*
Saladine, Toasts
Entrée 17,70 Port

:.-_.. erf Au Cognac
Saladine, Toasts, Et Beurre

4,90 / Portion 34,50

sibier

Girasoli Au : ux Champignons Frais
Pates Fraiches Farci aux Bo Oign et C e De Truffe Noire
Blanc, Bolets Et Cre - ““ ignons,Ail, Vin Blanc,
I !ii s, Créme Fraiche Et
Truffe Noire
90

Gnocchi Aux C ’u ‘\‘. atelle Diana
Gnocchi, Oignons Blanc Champignon \ De Gibier, Demi Glace
Champignons Fr¢ Frai he ‘ >me, Ananas Et Airelles
25 6,50

Pizzaiolo V

S

4

A T 10,8

Tomate, Mozzarellz q"‘\/l ’

2uil, Lardons Et Origan

Restaurant La Nonna



LE RETOUR DU CHASSEUR.

Les Classiques

Toutes Nos Viandes Sont Servi Avee Une Garniture De Fruil

.

Aux Airelles,
Marrons Glacés, Choux Rouges, Spaetzli Ou Nouill

Civet De Chevreuil Della Nonna
Civet De reuil, Garni Aux Lardons,
Champignons Et Croutons

31,00

Médaillons De/Chevreuil Au Poivre Rose
Médaillons De Chevreuil Po \\ ognac, Marinade
De GibieryDemi Glace De Chasse, Poivre Rose,

' 1N
lles Et Créeme e
- 5750
Filet De Faisan A La Vigneronne '
Filet D¢ an Pot Et Flambées Au Cognac, Marinade, Jus De G ier

]
Creme Fraiche ')

32.90 |

Du Pays Et

Filet | on De Sanglier
Entreedte De Cerf ( 200Gr < -
*A \ es™ : ile anglier Poéle, Cognac,
Entrecote De Cerf Poélée, Fla Ognac, P Demi Glace De Chasse, Airelles Et
Chanterelles, Jus De Gibier E he j
36,00 : )
LU u l\c CCO

Bouillon P 1 Gamay, Deux {%?ﬁes De Vi e Sanglier
auces Typiques Et Garniture De Ch '

um 2 Personne;éﬁ’ar Personn

37,90
es Pierrades

Entrecorte D
Entrecote De Cerf, Be

Et Sa Garniture
32,50

De Sanglier 200gr

ier, Beurre Au Poivre Vert
11ture De Chasse

3,90

'.
or

)

& nrmandise DA
Coupe “Ver Vermicelles
Vermicelles, Meri ! antill Sable Croustillant e Vermicelles, Meringues
8.90

Coupe “
Glace Vanille, Mering

10,00

Humagne Rouge Sélect :

Yann Comby A Chamoson
Le d1 5,90 / La Bt 50cl 31,00 / La Bt 75¢1 39,90

anti]]y : ux Chataignes
~N

Rouge Sélection Excellence
ann Comby A Chamoson
Bt de 50cl 34,00

Restaurants La Nonna



Glassewr Braconnder
Frewdleté Awx GWWM& ¢ ervine De 6%(7‘2/&14&@/%/&&
Givet De Glrevrewd Grtrecote De 606(9’0 200gr+
De _fa Norna™ Avexe Ghanterelles
Mereeneene © Sersonnes Menimum 2 Sersonnes

_@w 60,00 g-m_%/v_@/m Restavurarts_fa Nonna .@w 5(9, o0 g@.@/‘.@/‘éﬁm&



