
Carte De Saison



Tartare de Saumon Aux Asperges 
Saladine, toasts et Beurre 

Portion: 31.00…Entrée: 25.00

Les Bouquets D’Asperges 

Les Pâtes Fraiches & Risottos

Le Coin Du Pizzaiolo

Le Printemps
Les Entrees & Mets Froids

Salade Terre Et Mer 
Salades Diverses, Saumon Fumé, Cocktail de 

Crevettes, Asperges Vertes 
22.00

Salade De Poulpe 
Aux Olives Noire 
Entree: 19.00 

Portion: 28.00

Feuilleté Aux Asperges et 
Morilles 

Garni avec Riz Pilaf 
Entrée: 19.90 

Portion: 28.00

Le Bouquet D’Asperges 
Sauce Au Choix: Hollandaise ou Mayonnaise 

Entrée: 19.90….. Portion: 28.50

Le Bouquet D’Asperges Et Jambon Cru 
Sauce Au Choix: Hollandaise ou Mayonnaise 

33.50

Tagliatelle Aux Asperges Verts et Crevettes Roses et Homard Frais… 40.00 
Tagliatelle, Oignons, Creme, Vin Blanc, Fumé de Crustacés, Tomate, Cognac, Ragout d’asperges et Crevettes Roses

Gnocchi Gratinés Aux Asperges et Bolets… 27.50 
Gnocchi, Ragout D’Asperges, Fond Brun, Bolets, Creme, Le tout Gratiné

Risottino Aux Asperges Et Gambas… 27.50 
Risotto au Grana Padano, Ragout D’Asperges, Gambas Décortiquées

Pizza Printanière 
Tomate, Mozzarella, Asperges et Jambon Cru 

25.50

Le Bouquet D’Asperges  Gratinés 
Bouquet D’Asperges Et Crevettes Roses Gratinés a La Sauce Hollandaise 

32.50

Roastbeef Froid Angus 
Sauce Tartare, saladine et Pommes Frites 

27.50

Pizza Valaisanne 
Tomate, Mozzarella, Asperges Vertes, Fromage 

Raclette, Lardons 
25.50

Trofie Au Pesto À L’Ail Des Ours… 25.00 
Trofie Fraiches aux Pesto à L’ail des Ours



Couronne De Gambas Aux Asperges  
Gambas Décortiquées, Oignons, Ail,  

Ragout D’Asperges, Cognac, Sauce Tomate 
Garni: Riz ou Frites 

34.50

Les Viandes

Les Desserts

Le Printemps
Les Délices De La Mer

Fritto Misto A La Printanière 
Filet De Poisson Frais, Gambas, Calamars, Poulpe, 
Moules, Langoustine et Asperges Vertes, Le tout 

Poêlée 
Garni: Riz ou Frites 

36.50

Pave De Lotte Aux Asperges Verts 
Pave De Lotte Nappé D’une Sauce au Safran 

Ragout D’asperges 
Garni: Riz ou Frites 

35.90

Poulpe à Lagareiro 
Poulpe Doré Au Four A L’Huile D’Olive Vierge, Ail, 
Laurier, Persil Et Garni De Pommes De Terre En 

Robe De Champs 
35.90

Meli Melo au Safran 
Filets de poissons de différentes sortes 

 nappé d’une sauce au safran 
Garni: Riz ou Frites 

35.00

Souris D’Agneau Confite 
Au Miel Et Romarin 
Garni: Riz Ou Frites 

35.90

Jambonneau De Porc 
Avec Une Réduction De Porto 

Garni: Riz Ou Frites 
34.00

Filet Mignon De Porc Aux Morilles Et 
Asperges Vertes 

Filet Mignon De Porc Grillée Et Nappé D’une Sauce 
Aux Morilles Et Ragout D’asperges 

Garni: Riz Ou Frites 
35.00

Tagliata Di Manzo A L’Italienne 
Entrecôte De Boeuf Grillée Et Tranchée, Dressée 

Sur Lit De Rucola, Tomates Cerises et Copeaux De 
Grana Padano 

Garni de Pommes Frites 
37.50

Tranche D’Ananas Fraiche 
Au Rhum des Caraïbes  

10.00
Creme Brûlée 

Fait Maison 
10.50

Profiteroles Au Chocolat 
Choux Farci d’une Chantilly à la Vanille, Enrobé de Chocolat 

10.50


