La Saison des



Lo Printemns

Les Entrees & Mets Froids

Tartare de Saumon Aux Asperges Salade Terre Et Mer
Qaladine, toagts et Beurre Salades Diverseg, Saumon Fumé, Cocktail de
Portion: 31.00.. Entrée: 25.00 Crevettes, Agperges Verteg
Roastbeef Froid Angus 22.00
Sauce Tartare, galadine et Pommeg Friteg
Salade De Poulpe 2750 Feuilleté Aux Agperges et
Aux Oliveg Noire Morilles
Entree: 19.00 Garni avec Riz Dilaf
Portion: 28.00 Entrée: 19.90
Portion: 2800
Les Bouquets D’Agperges
Le Bouquet D’Agperges Le Bouquet D’Agperges Et Jambon Cru
Sauce Au Choix: Hollandaige ou Mayonnaige Sauce Au Choix: Hollandaige ou Mayonnaige
Entrée: 19.90..... Portion: 28.50 3350

Le Bouquet ’Asperges Gratinés

Bouquet D’Agperges Et Crevettes Roges Gratinés a La Sauce Hollandaige
32.50

Les Pates Fraiches & Risottos
Trofie Au Pesto A L’Ail Deg Ours Fait Maigon...25.00

Trofie Fraiches aux Pegto 4 Lail des Ours Fait Maigon

Tagliatelle Aux Asperges Verts et Crevettes Roses et Homard Frais... 40.00
Tagliatelle, Oignong, Creme, Vin Blane, Fume de Crugtacés, Tomate, Cognac, Ragout d’agperges et Crevettes Roges

Cnocchi Gratinés Aux Asperges et Bolets... 27.50
Gnocehi, Ragout D'Agperges, Fond Brun, Bolete, Creme, Le tout Grating

Rigottino Aux Asperges Et Gambas... 27.50

Rigotto au Grana Padano, Ragout D’Agperges, Gambag Décortiquées

Le Coin Du Pizzaiolo

Pizza Printaniere

Tomate, Mozzarella, Agperges et Jambon Cru
2550




Lo Printemns

Les Délices De La Mer

Couronne De Gambag Aux Asperges Pave De Lotte Aux Asperges Verts
Gambag Décortiquéeg, Oignong, Al Pave De Lotte Nappé D’une Sauce au Safran
Ragout D’Agperges, Cognae, Sauce Tomate Ragout D’agperges

Garni: Riz ou Friteg Garni: Riz ou Friteg
3450 Trio de Poigsons Gratinées 3590

Filete de poiggons de différentes gortes
nappé d’une auce Hollandaige et gratine
Garni: Riz ou Friteg

Fritto Misto A La Printaniere ~ 3500 Poulpe a Lagareiro
Filet De Doiegon Fraig, Gambag, Calamars, Poulpe, Poulpe Doré Au Four A L’Huile D’Olive Vierge, A,
Moules, Langougtine et Agperges Verteg, Le tout Laurier, Pergil E+ Garni De Pommeg De Terre En
Poslée Robe De Champs
@arni: Riz ou Friteg 3590
36.50 Les Viandes
Sourig D’Agneau Confite Jambonneau De Pore
Au Miel Et Romarin Avec Une Reéduction De Porto
@arni: Riz Ou Friteg Barni: Riz Ou Friteg
3590 2950
Tagliata DiManzo A L’ltalienne Filet Mignon De Pore Aux Morilles Et
Entrecote De Boeuf Crillée E+ Tranchée, Dreggse A gperges Vertes
Sur Lit De Rucola, Tomates Ceriges et Copeaux.De Filet Mignon De Pore Grillse Et+ Napps D’une Sauce
Grana Padano Aux Morilles Et Ragout D’agperges
Garni de Pommeg Friteg Qarni: Riz Oy Eritea
3750 35.00
Les Desserts
Tranche D’Ananas Fraiche Profiteroles Au Chocolat
Au Rhum deg Caraibes Choux Farci d’une Chantilly  la Vanille, Enrobé de Chocolat
000 Creme Bralée 050
Fait Maigon

10.00
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